
Entradas del Chef
SOPA DE TORTILLA
Chips de tortilla, aguacate y crema fresca

AGUACHILE VERDE TATEMADO 
DE CAMARÓN
Pepino, cilantro aguacate, limón, tomate y un 
toque de picante

GUACAMOLE DE DOÑA LUPITA
Aguacate, limón, cilantro, cebolla, tomate y 
queso fresco del pueblo servido con totopos

Tacos & Tacos
ROSARITO AL PASTOR 
Cerdo adobado, frijol bola, arroz rojo, cilantro, 
rábano, cebolla, piña asada y salsa roja

FAJITAS DE LA CASA 
A ELEGIR: POLLO, ARRACHERA, 
CAMARÓN O VERDURAS
Tortilla de maíz, arroz y frijoles, acompañado 
de salsa verde cruda y pico de gallo 

TACOS DE ALAMBRE
Bistec de res acompañado con tocino, 
cebolla, pimientos y queso Chihuahua

TACOS DE SETAS Y COLIFLOR
Tortilla de maíz, verduras salteadas en 
achiote, salsa cruda de aguacate, cilantro y 
cebollas encurtidas

Platos fuertes
ANTOJITOS CALIENTES
Quesadilla frita de queso Oaxaca, sope de 
cecina, taquito dorado de pollo y gordita de 
chicharrón prensado

ENCHILADAS DE POLLO CON MOLE 
OAXAQUEÑO ARTESANAL 
Pollo, frijoles refritos, arroz blanco, guacamole, 
queso Oaxaca, cebolla blanca y ajonjolí

CAZUELA DE COCHINITA PIBIL 
(TRADICIONAL DE YUCATÁN) 
Carne de cerdo al estilo pibil, cebolla 
encurtida, xnipec acompañado con frijoles, 
arroz y tortilla de maíz

CAZUELA DE MARISCOS 
(TRADICIONAL DE VALLARTA)
Camarón, calamar, pulpo, pescado del día y 
chile guajillo acompañado de arroz 

Postres
TRADICIONAL ARROZ CON LECHE

FLAN DE GUAYABA CON QUESO 
DEL PUEBLO

PASTEL DE 3 LECHES AL TEQUILA

Menu para niños 
SOPA DE TORTILLA 
Chips de tortilla, aguacate y crema fresca

GUACAMOLE 
Aguacate, limón, tomate y queso fresco del pueblo

TACOS DE BISTEC
Tortilla de maíz, cebolla, pimientos y queso 
Chihuahua acompañado de guacamole

TACOS DORADOS DE POLLO
Tortilla de maíz, lechuga, crema y queso 
acompañado de guacamole

VEGETARIANO MARISCOSSIN GLUTEN PICANTE

100% RESPONSIBLE  SEAFOOD



Chef’s Starters
TORTILLA SOUP
Tortilla chips, avocado and fresh cream

GREEN AGUACHILE TATEMADO
WITH SHRIMP
Cucumber, cilantro, avocado, lemon, tomato 
and a touch of spice

GUACAMOLE DE DOÑA LUPITA
Avocado, lemon, coriander, onion, tomato and 
fresh town cheese served with tortilla chips

Tacos & Tacos
ROSARITO AL PASTOR 
Marinated pork, red beans, red rice, 
coriander, radish, onion, roasted pineapple 
with red sauce

HOMEMADE FAJITAS  
TO CHOOSE: CHICKEN, BEEF, SHRIMP 
OR VEGETABLES
Corn tortilla, rice and beans, accompanied 
with raw green sauce and pico de gallo

ALAMBRE TACOS 
Beef steak accompanied with bacon, onion, 
peppers and Chihuahua cheese

MUSHROOM AND 
CAULIFLOWER TACOS
Corn tortilla, vegetables sautéed in achiote, raw 
avocado sauce, cilantro and pickled onions

Main course
ANTOJITOS CALIENTES
Fried quesadilla from Oaxaca, cecina sope, 
golden chicken taquito, pork rib gordita

CHICKEN ENCHILADAS WITH 
HANDMADE OAXAQUEÑO MOLE
Chicken, refried beans, white rice, guacamole, 
Oaxaca cheese, white onion and sesame

COCHINITA PIBIL CASSEROLE 
(YUCATÁN’S TRADITIONAL) 
Pork red pibil style, pickled onion, xnipec 
served with beans, rice and corn tortilla

SEAFOOD CASSEROLE 
(VALLARTA’S TRADITIONAL)
Shrimp, squid, octopus, fish of the day 
and guajillo chili served with rice

Desserts
TRADITIONAL RICE PUDDING

GUAYABA FLAN WITH CHEESE 
FROM THE TOWN

3 MILKS TEQUILA CAKE

Kids menu 
TORTILLA SOUP
Tortilla chips, avocado and fresh cream

GUACAMOLE 
Avocado, lemon, tomato and fresh cheese 
from the town

STEAK TACOS
Corn tortilla, onion, peppers and Chihuahua 
cheese accompanied by guacamole

CHICKEN GOLDEN TACOS 
Corn tortilla, lettuce, cream and cheese 
served with guacamole

VEGETARIAN SEAFOODGLUTEN FREE SPICY

100% RESPONSIBLE  SEAFOOD


