PLATOS PRINCIPALES
MOOQUECAS
PARA 2 PERSONAS

VEGETARIANA &
Mandioquifia, banana verde, papaya verde,
calabacin y caju

MIXTA 52 %> &
De pescado y camaron

DE PESCADO x> &

DE CAMARON 52 &

DE CARNE SECA Y YUCA &

DE POLLO, PALMITO Y CAJU &

MOQUECA IBEROSTAR 52 ||, &

Camaron, bitibiri, tomate seco, queso
y rucula

Todas estas opciones pueden ser servidas
a base de ensopado

ROBALO ASADO x> &
Con espaguettis de palmito,
farofa de coco y salsa de tamarindo

SUPREMA DE POLLO [, & 2
Puré de mandioquina, salsa de acerola
y pimienta dulce

FILET MIGNON DE CERDO &

Enrollado en tocino con cremoso de platano
verde y coulis de mango con aroma de pimienta
dedo de mocga

FILET MIGNON DO soL (1 & ©
Pirao de leche, frijol fradinho y crujiente
de castana

BOBO DE CAMARON O & 52
Arroz de coco y chip de platano verde

BAHIANO

Odoia

BUFFET DE POSTRES

MOUSSE DE CHOCOLATE
Y CUPUAGU ¥ (L ®

MOUSSE DE ACAi CON GRANOLA
Y PLATANO ¢ (L ©

QUINDIM & (s &

BLANCO Y NEGRO DE TAPIOCA
Y CHOCOLATE AMARGO ¢ (@

FLAN DE COCO © [k

BROWNIE DE CASTANAS
DE CAJU Y& O

MULATA ASSANHADA © (s
Esponjoso de chocolate y coco

ESTACION DE COCADAS

ESTACION DE DULCES BAIANOS ) (g
Flambeado de frutas

SIN GLUTEN GLUTEN SOYA PICANTE PESCADO
O}
? s @)
2 O N g ©
MARISCOS NUECES CACAHUATE LACTEOS HUEVO

Algunos platillos se puede hacer libres de gluten
(pregunte a su mesero)

Pregunte a su mesero por alérgenos
en los alimentos



